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DESSERALI

Torta ai tre cioccolati: pan di Spagna al
cioccolato e tre mousse: cioccolato fondente,
cioccolato al latte e cioccolato bianco 7.8
Torta al tiramisu 7.8

Torta al formaggio 7.8

Torta alla crema di limone: pan di Spagna
al cucchiaio e mousse al imone 7.8

Torta al pistacchio 7.8 <
ﬁ% -
s oas =
Piadina con Nutella 12.6 =

(da condividere) *Con le fragole #2

BEVANDE

Birra alla spina 2.85/3.45 Brocca di Sangria 17

Tinto de Verano 2.85/3.55 /' Vermouth (rosso e bianco) 4.8
Tercio chiaro al limone 3.75 Bevande analcoliche 3.8

Sangria 4.1

Tercio 00 3.75 Succhi di frutta in bottiglia (arancia,

Tercio Alhambra Especial 3.75
Alhambra 1925 Reserva e

ananas, pesca, mela e pomodoro) 2.95

Acqua minerale 1/2L-1L 2.95/4.15

simili 3.95 Spritz 8

Birre senza glutine:

P Conalcol 3.8 » Conlimone 00 3.8
b 0O Tostata 3.8 b Alhambra artigianale 3.9

Chiedere al cameriere per opzione vegana o vegetariana | Pane 250€ | VA inclusa

Vegano (2) Vegetariano 20 Senza lattosio @ Possibilita senza lattosio

POGASTRONOMICO

RESTAURANTES CARMELA.COM

RISTORANTE
E PIZZERIA
ITALIANI

1007%

SENZA GLUTINE

LA NONNA"



INSAI-AATE

pesto e burrata 16.3 &

Insalata caprese: Pomodoro rosso e giallo, kumato, pomodoro raffinato,

Insalata panzanella: crostini di pane, acciughe, pom dori rossi e gialli,
cipolla sott'aceto, capperi, origano ed EVOO 15.2 |

Insalata rosa: germogli di fagioli, tofu marinato, pinoli, barbabietola, mpolla
ﬂ sottaceto, cipollotti, menta, pepe e vinaigrette alla senape al miele 15.2 |
i/

Insalata agrodolce: formaggio di capra, miele di canna, peperoncini,
cipollotti, peperoni arrostiti e lattuga mista 15.6

Insalata Carmela: Spinaci, formaggio di capra caramellato, avocado, guan-
ciale, peperoni secchi, pomodorini e vinaigrette al miele 15.2

PIZZA

CEASSICI

Margarita: Pomodoro, mozzarella,
basilico ed EVOO 13.2 (%)

4 Stagioni: Funghi, olive nere, carciofi,
prosciutto, mozzarella, pomodoro ed
EVOO 15.2

5 Formaggi: Mozzarella, gorgonzola,
emmental, caprino, parmigiano ed
EVOO 17.3

Caprichosa: tonno, cipolla rossa, funghi,
pancetta, pomodorini, noci, mozzarella,
pomodoro ed EVOO 17.7

Marinara: oliov all'aglio, origano, basilico,
pomodoro e EVOO 13.2

Burratina: Burrata, peperoncini,
germogli teneri, pomodoro secco,
pomodoro ed EVOO 17.7

Pistacchio: Burrata, mortadella di \
pistacchio, panna, pistacchio, mozzarella
ed EVOO 18.2

Bresaola: Bresaola, miele di canna, noci,
germogli teneri, parmigiano, mozzarella,
pomodoro ed EVOO 18.4

Fresca: rucola, prosciutto crudo iberico,
pomodoro kumato, panna, parmigiano,
mozzarella ed EVOO 18.2

Vegetale: Cipolla, funghi, zucchine,
crema di basilico, peperoni rossi e gialli,
mozzarella, pomodoro ed EVOO 15.75 (2

Carbonara: tuorlo d'uovo grattugiato,
guanciale, uovo liquido, parmigiano a
scaglie, mozzarella ed EVOO 17.7

ANTIPASTI “Z & ;

Parmigiana di melanzane: melanzane Cheescake al pesto, noci e pinoli:

fritte, pomodoro fatto in casa, parmlgla— crema di formaggio, pesto, pomodori

no, mozzarella e basilico 15.6 i) secchi, noci, pinoli' pomodor[ni e
germogli di erba medica 15.2 )

Vegan: Avocado, germogli, pomodori
ciliegini, zucchine, olive nere, pomodoro
e EVOO 16.3

Siciliana: Mortadella al pistacchio,
rucola, burrata, olio al basilico, pesto,
mozzarella ed EVOO 18.2

Vitello Tonnato: Vitello con salsa : Bufalina: bala. basilico, pomodoro ed .
all'uovo, tonno, acciughe e capperi \ EVOO 17.7 (2 Zucca: Crema di zucca, pancetta, forma-
14.7 (20 Roma: funghi, salsiccia, panna, mozzare- ggio di capra, mozzarella ed EVOO 17.7

Le FaMMIOSe - = vales v e snaresiasii
Crocchette di Carmela! e
Senza glutine e senza lattosio

Ila ed EVOO 15.75 < : . .
Spinaci: Spinaci, gorgonzola, speck,

pinoli, crema di formaggio, mozzarella e
EVOO 17.3

Carpaccio di Bresaola: bresaola,
parmigiano, rucola e vinaigrette agli

agrumi 16.3 - @ Osobuco
- @ Porchetta

Diavola: salame piccante, mozzarella,
pomodoro e EVOO 16.8

Provolone: Provolone, speck y .
focaccia 16.3 : ® Spinacie

: formaggio =
Provolone N'dujia: provolone, 3 dicapra
soppressata italiana con un tocco .
piccante e focaccia 17.3

—I-ASAGNE

SCEGLIERE E COMBINARE
A PIACERE

PASTA E SALS

;;‘ Fettuccine 16.3 @ Alfredo: burro, parmigiano e Ragu della Nonna: 100% vitello,
e

I 0“ (L panna (preparati sul momento) panna, olio di tartufo e asparagi
l{, - ] ; +2* @ +2.5%

S ERUn L A

Lasagne alla bolognese 17.5

Lasagne alle verdure 16.6 (%)

PESCE

Baccala a bassa temperatura con

peperoni arrostiti, zucchine,
germogli di fag|oll e cipollotto
fresco 25.5 |

Risotto al gorgonzola, pere
caramellate e noci 17.3 (2

Risotto agli asparagl @
taleggio 16.7 (2

CARNI

ALI:A GRIGLIA

Maiale iberico* 25.2 ()

Entrecote di manzo* 25.7 ()

Ravioli di
formaggio di

capra e pere 16.7

Rigatoni 16.3

Gnocchi 16.3

\

Funghi & Taleggio: funghi misti,

taleggio e crema di tartufo +2.5* )

Carbonara Originale: Uovo,
guanciale, parmigiano, sale e
pepe +2.5* {3

Amatriciana: Pomodoro e
Guanciale +2.5(:3

Gorgonzola e noci: formaggio

gorgonzola, noci e radicchio +2* (2

Ragu Bianco: 100% vitello con

Boscaiola: salsicce, funghie
panna +2.5*

Frutti di Mare: cozze, vongole,
gamberi e bisque +2.5* {3

Pesto genovese: pesto, pinoli e
parmigiano +2.5* (23 &)

Bolognese: manzo e pomodoro
fatto in casa +2.5* (3

Pomodoro fatto in casa +1.5* (}

Crema +1.5*

Rana pescatrice in salsa di porri \
con vongole, gamberi e cozze 28

\ verdure, pomodori secchi, crema

5 - -
% Guarnizione di patate o verdure di parmigiano e zafferano +2.5*

* Supplemento di prezzo base di pasta scelta

“ = = Fusilli 15.6




