
Comunicar al camarero la opción de vegano y vegetariano  / Pan 1,50  /  IVA incluido

 Vegano       Vegetariano   Sin gluten   Sin Lactosa     Posibilidad*  

UN FINAL FELIZ

bebidas

El famoso Coulant de Chocolate de la Familia 
Carmela. 100% casero. Con Helado  8.00  

Leche Frita casera  7.30 €  

Tarta de Pistacho  7.30 €  

Tarta de Queso al horno  7.30 €  

Fruta del Tiempo  6.00 €  

Cerveza de  barril  2.80 / 3.40

Tinto de verano  2.80 / 3.40

Tercio clara con limón  3.70

Tercio 00  3.70

Tercio Alhambra Especial  3.70

Alhambra 1925 reserva y similares   3.90

Cerveza Sin Gluten  3.70

Sangría  4.00

Jarra de Sangría  16.00

Vermouth (rojo y blanco)  4.70

Refrescos  3.30

Zumos de botella (naranja, piña, 
melocotón y tomate)  2.80

Agua mineral 1/2 l / 1 l  2.90 / 4.10
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LLEVARTE AL HUERTO

¿ABRIMOS BOCA?

Ensalada César: lechuga, pollo marinado, crutons, tomate cherry, 
lascas de parmesano y salsa césar  

Ensalada Popeye: espinacas, pera, tocino, tomate cherry, 
garrapiñadas y reducción de Pedro Ximénez  

Tomate & Melva con su aceite de oliva  

Ensalada Clásica Sin Complejos: lechuga, zanahoria, maíz, 
huevo, atún, remolacha, cebolla morada y tomate  

Sopa de Cebolla con pan de pueblo y parmesano al horno  

Jamón Ibérico con pan de pueblo y tomate  

Salmorejo del de toda la vida con su huevo y su jamón  

Gazpacho rico rico (en temporada)  

La ensaladilla con gambas de Carmela ¡Muy top!  

Berenjenas fritas con miel de caña  
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25.00
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15.90

15.50

14.20

3.10 / unidad

LAS CROQUETAS DE CARMELA
Coliflor con 
chocolate blanco 

Morcilla Y cebolla 
caramelizada

De jamón



@restaurantescarmela



@restaurantescarmela
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COMPARTIR, NO DISCUTIR

LO DEL MES

La Alcachofa Influencer · Alcachofas a la parrilla con mouse de foie, 
jamón de bellota, aceite de trufa y huevo a baja temperatura  

Baby Boom · Habitas baby con jamón de bellota y huevos fritos  
¡Te va a entartar! Tartar de salmón, aguacate, mango y aceite   
macerado en limón  

Alitas de Pollo con salsa de miel y soja  

Setas, Trufa y Silencio · El revuelto que te dejará sin habla  

Flamenquín casero con papas y mahonesa de arbequina  

Con Jamón     15.30

Con Secreto     18.90

Con Torreznos     18.00

Con Rabo de Toro     18.00

Con Gambones y Ajetes     18.00

Tortilla de Patatas      11.60              
(hecha al momento) 

Cada mes nuestro chef se 
inventa una croqueta y una 
hamburguesa distintas para 
dejarte con la boca abierta :) 
Pregunta qué toca esta vez. 

CROQUETA 
DEL MES  3.10

HAMBURGUESA 
DEL MES  14.50

23.00

19.50 

18.50 

14.00 

16.00 

19.50 

CON 2 HUEVOS(ROTOS)
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LA MAR DE BUENOs*

Un buen Rabo de Toro    25.70

Presa Ibérica de Bellota     25.20

¡Menudo Entrecot!     25.70 

Chuletillas de Cordero Lechal y de 
Rechupete      23.00

*Todas las carnes se sirven 
con patatas y pimientos fritos

Pulpo con parmentier 
de vainilla y ajo negro        
   26.20

Salmón a la plancha 
con verduras salteadas      
   24.60 

Chipirones en su 
Tinta con Calabaza                       
   23.00

ALGRANO
Arroz Negro con 
gambas, choco y ali-oli  
   18.40

Arroz de Pueblo: 
chorizo, alcachofas y 
presa ibérica    
18.40

LA CARNEES DÉBIL*


