POSTRCS

Tarta Tres Chocolates: Bizcocho de
chocolate y tres mousses: chocolate
negro, chocolate con leche y chocolate
blanco 7.8

Tarta de Tiramisu 7.8
Tarta de Queso 7.8

Tarta de limén crema: Bizcocho
cucharay mousse de limén 7.8

Tarta de Pistacho 7.8

Piadina con Nutella 12.6
(Para compartir) *Con fresas +2

BEBIDAS @

Cerveza de Barril 2.85/3.45 Jarra de Sangria 17

Tinto de Verano 2.85/3.45 \/ Vermouth (rojo y blanco) 4.8
Tercio Clara con Limén 3.75

Sangria 4.l

Refrescos 3.8

Tercio 00 3.75 Zumos de botella (haranja, pina,
melocoton, manzana y tomate) 2.95

Agua mineral 1/2L-1L 2.95/4.15

Tercio Alhambra Especial 3.75
Alhambra 1925 Reserva y

similares 3.95 x Spritz 8
\., ............. C ........ sclt ...................................
~ Q ho-‘ : ervezas sSin uten:
é % : » Con alcohol 3.8 » ConLimén 00 3.8
~ > : » 00 Tostada 3.8 » Artesana Alhambra 3.9
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ENSAIZADAS

Ensalada Caprese: Tomate cherry rojo y amarillo, tomate kumato, tomate
raff, pesto y burrata 16.3 &

Ensalada Panzanella: Croutons de pan, anchoas, tomate raff, tomate
cherry rojo y amarillo, cebolla encurtida, alcaparras, orégano y AOVE 15.2

Ensalada Rosa: Brotes de soja, tofu marinado, piflones, remolacha, cebolla
encurtida, brotes tiernos, hierbabuena, pimienta y vinagreta de miel y
\ mostaza 15.2

Ensadada Agridulce: Queso de cabra, miel de cafia, peperoncini, cebolle-
ta, pimiento asado y mezclum de lechugas 15.6 @

Ensalada Carmela: Espinacas, queso de cabra caramelizado, guanciale,
aguacate, higos secos, tomate cherry y vinagreta de miel de cana 15.2

ANTIPASTI <2 “ <

Berenjena Parmigiana: Berenjena, Cheescake de Pesto, Nueces &
tomato casero, parmesano, mozza- Pifiones: Queso crema, pesto,
rellay albahaca 15.6 tomate seco, nueces, pinones, toma-

tes cherry y brotes de alfalfa 15.2
Vitello Tonnato: Carne de ternera
con salsa de huevo, atun, anchoas

y alcaparras 14.7 .- jLasfamosas - o :
Croquetas de Carmela! y

Carpaccio de Bresaola: Bresaola, - Sin Gluten & Sin Lactosa

parmesano, rucula y vinagreta de C

citricos 16.3 : ® Osobuco

® Porchetta
Provolone: Provolone, speck y

focaccia 16.3 ® Espinaca

& Queso

438
Provolone Andujia: Provolone, de Cabra (2~

sobrasada italiana con toque . 31Unidad -------- x,{’ A
picante, y focaccia 17.3 '
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PASTAS & SALSAS

ELLIGE Y COMBINA @ * Suplemento al precio
base de la pasta elegida
A TUGUSTO

Alfredo: Mantequilla, parmesano y crema de leche
(hecha al momento) +2*

e = Fettuccine 16.3
\Q‘ﬁ;ﬁiz Funghi & Taleggio: Mix de setas, queso taleggio y crema
) de tartufo +2.5*

Carbonara Original: Huevo, guanciale, parmesano, sal y

Spaghetti 16.3 k / pimienta +2.5*
\‘ Amatriciana: Tomate y Guanciale +2.5*

Gorgonzola & Nueces: Queso gorgonzola, nueces y

& Ravioli de achicoria +2*
\' = queso de cabra
/j y pera 16.7 / Ragout Blanco: Carne 100% de ternera con verduras,

7 it tomate seco, crema de parmesano y azafran +2.5*

Ragout de La Nonna: Carne 100% de ternera, nata, aceite
» de trufay esparragos +2.5*

Rigatoni 16.3
\\/3 2 \ﬂ Boscaiola: Salchichas, setas y nata +2.5*

Frutti di Mare: Mejillones, almejas, gambas y bisqué +2.5*

. \ . Pesto Genovés: Pesto, pifilones y queso parmesano +2.5*
X !; y Gnocchi 16.3
- Bolognesa: Carne de ternera y tomate casero +2.5*
Tomate Casero +1.5*
P S HTH *
i Fusilli 15.6 Nata +1.5
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Lasana Bolognesa 17.5

Lasafia Vegetal 16.6 %)

CARNES \

A I:A PARRILEA

N\

Presa ibérica* 25.2

Entrecot de Ternera* 25.7

*Con guarnicion de
patatas o verduras

— ILASANAS —RISOTTO —

Risotto de Gorgonzola, Pera
caramelizada y Nueces 17.3 @

Risotto de Esparragos y
Taleggio 16.7 )

PESCADOS

Bacalao a baja temperatura
con pimientos asados, cala-
bacin, brotes de soja y cebo-
lleta fresca 25.5

Rape en Salsa de Puerro
con almejas, gambasy
mejillones 28
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PIZZAS

AN

Margarita: Tomate, mozzarella,
albahaca y AOVE 13.2

4 Estaciones: Champifiones, aceitu-
nas negras, alcachofas, jamon york,
mozzarella, tomate y AOVE 15.2

5 Quesos: Mozzarella, gorgonzola,
emmental, queso de cabra, lascas de
parmesanoy AOVE 17.3

Caprichosa: Atun, cebolla morada,
champinones, pancetta, tomates
cherry, nueces, mozzarella, tomate y
AOVE 17.7

Marinara: Aceite de ajo, orégano,
albahaca, tomate y AOVE 13.2

Vegetal: Cebolla, champinones,
calabacin, crema de albahaca,
pimiento rojo y amarillo, mozzarella,
tomate y AOVE 15.75

Vegana: Aguacate, brotes tiernos,
tomates cherry, calabacin, aceitunas
negras, tomate y AOVE 16.3

Bufalina: Bufala, albahaca, tomate y
AOVE 17.7

Roma: Champinones, salchicha,
nata, mozzarella y AOVE 15.75

Diavola: Salami picante, mozzarella,
tomate y AOVE 16.8

Burratina: Burrata, peperoncini, brotes
tiernos, tomate seco, tomate
y AOVE 17.7 \

Pistacho: Burrata, mortadela de
pistacho, nata, pistacho, mozzarella y
AOVE 18.2

Bresaola: Bresaola, miel de cana,
nueces, brotes tiernos, parmesano en
lascas, mozzarella, tomate y AOVE 18.4

Fresca: Rucula, jamoén ibérico de bellota,
tomate kumato, nata, parmesano en
lascas, mozzarella y AOVE 18.2

Carbonara: Yema de huevo rallada,
guanciale, huevo liquido, parmesano en
lascas, mozzarellay AOVE 17.7

Siciliana: Nata, mortadela de pistacho,
rdcula, burrata, aceite de albahaca,
pesto, mozzarellay AOVE 18.2

Zucca: Crema de calabaza, pancetta,
queso de cabra, mozzarellay AOVE 17.7

Spinaci: Espinacas, gorgonzola, speck,
pifones, queso crema, mozzarellay
AOVE 17.3
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